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FEINES SUPPCHEN
Rinderkraftbriihe

Festtagsstippchen mit MarkklRchen,
Eierstich und feinen Gemiisebrunoise.

4,90 €/Port. (350 ml je Portion)

VORSPEISEN

Wiener Tafelspitz
Zarter Tafelspitz vom Weiderind
in feiner Bruhe mit Gemusebrunoise.

10,90 €/Port.

(ca. 150g Tafelspitz zzgl. Brihe)

dazu empfehlen wir:
Remouladensauce
Hausgemacht zu lhrem Tafelspitz,
mit Ei und Gurke.

2,10 €/1009 (100g je Portion)
Wrap Réllchen mit Lachs

Weizentortilla, gefiillt mit
hausgemachtem Krduter-Frischkdse
und gerauchertem Lachs.

4 5 90 €/ Port. (ca.130g je Portion)

Entenbrust Rosé

Zart rosa gegarte Entenbrust. Gepdkelt und
mild gerduchert, in Tranchen geschnitten,
dazu hausgemachte Cumberland-Sauce.

8,90 €/Port.
(ca.100g Fleischeinlage, 30g Sauce)

Garnelencocktail
Marinierte Garnelen in feiner Cocktail-
sauce, mit Spargel, Pilzen & Mandarinen.

2,80 €/Port. (100g je Portion)
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Vorbestellungen bitte bis zum 15.1 2.2025 bis 18:00 Uhr - Abholung nur am 24.12.2025 bis 12:00 Uhr

Vom Wild & Geflligel
Wildragout

Mager zugeschnitten vom Rotwild, ganz
klassisch geschmort, mit Preiselbeeren.

12,90 €/Port. (ca. 2509

HAUPTGERICHTE

Vom Rind

Rinder-Burgunder Braten
Zarter Rinderbraten, schonend gegartin
feiner dunkler Burgundersauce.

1 2,90 €/ Port. (ca 1609 Braten zzgl. Sauce)

Hirschbraten an Burgunderjus
Rheinischer Sauerbraten Aus der Hirschkeule, in Rotwein einge-
An dunkler Sauce, die wir mit Riibenkraut legt. An einer feinen Burgundersauce
und zarten Rosinen verfeinern. mit Cranberries.
1 2,90 €/Port. (ca. 160g Braten zzgl. Sauce) | 7,90 €fPOI't.

(ca.160g Braten zzgl. Sauce)
Rinder-Rouladen ¥
Gefiillt mit Hackfleisch, Speck, Senf &
Zwiebeln in delikater Bratensauce.
Unsere Roulade hal ein Frischgewicht

Entenkeule an

Preiselbeersauce
Ganze geschmaorte Entenkeule

YO 2. 2800 (ca. 3509 Frischgewicht) an fruchtiger
12,90 €/Port. Bratenjus
(ca. 170g Roulade zzgl. Sauce) "
11,90 €/ Port.

Vom Schwein N s .
Filetmedaillon ,Madagaskar” ~Yedetarisch
Semmelknddel

auf Pilzragout

Hausgemachter, vorgegarter Semmel-
kloB, mit Rostzwiebeln auf Champignon-

M Ragout mit frischen Krautern

Zuricher Kalbsgeschnetzeltes 9,80 €/Port. (c 3509

Zartes Kalbsfleisch, mit frischen Champig-

nons, in feiner Rahmsauce.

12,90 €/Port. (300

In wilrziger Pfeffer-Rahm Sauce

9,80 €/Port.

(ca. 160g Filet zzgl. Sauce )

Schlesische

WeiRwurst
vom 22.12.-24.12.

5 % Rabatt

ab 10 Portionen einer Sorte

kiichenfertiger Produkte
aus dieser Anzeige

Eine Spezialitat, die wir nur zum
Weihnachtsfest tagesfrisch fiir Sie
produzieren.

Feine Kalbswiirstchen, mild gewiirzt.
Der frische Geschmack wird durch
/ Zugabe von Petersilie, Zitrone
und etwas Milch erreicht.
Hergestellt nach
R alter Handwerkstradition!

1,89 €/100g
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UNSERE BEILAGEN_
Kartoffelgratin

Mit einem Hauch Knoblauch und
mit geriehenem Gauda helegt.
Zum Selberbacken vorbereitet.

3,90 €/Port. (ca2009)

Hausgemachter Semmelknddel
Mit Réstzweibeln und frischen
Gartenkrdutern (vorgegart).

3,90 €/Port. (ca. 1600)
Apfelrotkohl

Frischer Rotkohl, abgeschmeckt mit
winterlichen Gewiirzen und Apfeln.

3,90 €/Port. (. 1609)

Rahmwirsing
Fein geschnittener Wirsing, mit geréstetem
Bacon und Sahne verfeinert.

3,90 €/Port. (ca.1600)
FEINES DESSERT

Herrencreme
Mit Rum und Schokosplittern verfeinert.

3,90 €/Port. (ca1s09)

Blaubeer-Spekulatiuscreme
Winterliche Cremespeise auf wirzigem
Spekulatiusboden mit siiBem
Blaubeerkompott

3,90 €/Port. (ca1509)

Unsere
Geschenkideen

Straelener Gold Sekt
Mit 22 karatigem Blattgold.

Prasentkorbe
in jeder Preislage
gefiillt mit hausgemachten
Spezialitaten und erlesener Feinkost

Feinkostfleischerei Heinz Borghs

de Cabanes Str. 6 - 47638 Straelen

Jetzt online vorbestellen

Stellen Sie lhr eigenes Weihnachtsmenii zusammen unter:
shop.fleischerei-borghs.de

So geht’s:
1. Weihnachtsmeni durchstébern
2. Warenkorb zusammenstellen
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3. Bis zum 15.12. fiir den 24.12. bestellen

4. An Heiligabend bis 12:00 Uhr abholen

5. Zuhause erwdarmen und genief3en.
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Die Zubereitung ist ganz einfach!

Wir verpacken Ihre Speisenauswahl in Kunststoff-Siegelschalen unter Schutzat-
mosphare. Die Speisen brauchen Sie dann nur noch in hitzebestandige Schalen
umpacken und schonend in der Mikrowelle oder im Ofen erwdrmen.

Bei gréBerer Abnahme trennen wir das Fleisch und die Saucen, um Ihnen das

\LErwérmen zu erleichtern. Gratin und Aufldufe bitte im Ofen kurz Gberbacken. )
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Unsere Offnungszeiten
in der Weihnachtswoche
Montag 22.12. 08:00 - 18:00 Uhr
Heiligabend 07:30 - 12:00 Uhr

am 27.12.2025 bleibt unser Geschaft geschlossen

Die Abholung der Welhnachtskdche wird In unserem Bistro abgewickelt
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Telefonische Vorbestellungen: 02834 / 9430830
Online Bestellungen: shop. fleischerei-borghs.de




